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100% JAPAN-GROWN TEA LEAVES

3 9  M A T C H A

日 本 の 当 た り 前 を 、 世 界 の 美 し さ へ

WhatsApp WebSite



京都・宇治を中心に、鹿児島・三重・静岡・熊本

八女など日本を代表する産地の農家と直接連携。

その土地でしか生まれない香りと旨味を、

世界の食卓へ届けることを使命としています。

純国産茶葉100%使用

3つの強み

自社茶畑を持つ希少なサプライヤー

京都・南山城村の茶畑オーナーとして、原料段階から

品質を一元管理。「畑から一貫したストーリーと品質」を

提供できる体制は、国内でも極めて少数です。

茶農家ネットワークによる安定供給

世界的な抹茶不足の中でも、全国の茶農家との

強固なネットワークにより安定的な高品質茶葉の

調達・供給を実現しています。

多様なグレード・用途への対応

飲用・製菓・ウェルネス・小売まで、バイヤーの

ビジネスニーズに合わせた複数グレードの

ラインナップを用意しています。

39MATCHA について
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日本各地の名産地 世界の食卓へ
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京都・宇治

京都・宇治

伝統と技術が息づく

日本の抹茶文化の

中心地。

温暖な気候と火山が

土壌が育む、力強い

旨味とコク。

鹿児島 Kagoshima

富士山の伏流水と

温暖な気候が生む、

まろやかで上品な味わい。

静岡 Shizuoka

肥沃な土壌と穏やかな

気候が育む、バランスの

良い味と香り。

三重 Mie

39MATCHAの品質管理体制

Kyoto / Uji

自然豊かな環境で育つ、

甘みと深みを兼ね備えた

味わい。

熊本 Kumamoto

福岡・八女 Fukuoka/Yame

玉露の名産地としても

知られる、芳醇な香りと

まろやかな旨味。

宮崎 Miyazaki

日照時間が長く、

豊かな自然が育む、

すっきりとした香りと

やさしい甘み。

日本 誇るが
銘茶産地　  との提携

39MATCHAは、

日本各地の名産地の茶農家と直接連携し、

それぞれの土地が育む香り・旨味・個性を

最大限に引き出した

高品質な抹茶をお届けしています。

三重 熊本 福岡・八女

宮崎

茶畑から加工・仕上げまで一貫管理。

安定した高品質を実現します。

信頼できる品質を、必要な量で、必要な時に。

世界中のパートナーのビジネスを支えます。

産地の個性を、品質と信頼に変えて、世界へ

日本の銘茶を、誇りをもって、世界の未来へ

鹿児島 静岡

京都・宇治から宮崎まで。

日本を代表する茶産地とのネットワーク



議証

味の特徴

味の特徴

味の特徴

product#00001

味の特徴

認証

オーガニック宇治抹茶 セレモニアル

深い旨味、鮮やかな緑色、

やさしい甘みと清涼感。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

セレモニアルグレード、ISO 22000

product#00002

オーガニック宇治抹茶  プレミアム

まろやかな旨味、鮮やかな緑、

やさしい甘みと清涼感。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

ISO 22000

product#00003

オーガニック宇治抹茶  ベーシック

深い旨味、鮮やかな緑色、

すっきりとした甘み。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

ISO 22000

product#00004

オーガニック宇治抹茶 

高く評価されている最高級の

料理用抹茶。まろやかな甘み特徴。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

ISO 22000

スーペリアルカリナリー(製菓・飲用)

product#00005

オーガニック宇治抹茶 

軽やかさと濃厚さ、苦味と

甘さのバランスが絶妙。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

ISO 22000

カフェカリナリー (製菓・飲用)

product#00006

オーガニック宇治抹茶 

ラテ、焼き菓子など幅広く

使用可能。

USDA Organic, JAS、ハラール、

ヴィーガン、グルテンフリー、

ISO 22000

ベーシックカリナリー (製菓・飲用)

宇治抹茶 セレモニアル

まろやかな旨味、鮮やかな緑、

やさしい甘みと清涼感。

JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、セレモニアルグレード、

ISO 22000

product#00007

product#00008

宇治抹茶  プレミアム

まろやかな旨味、鮮やかな緑、

甘みと清涼感。

JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO  22000

product#00009

宇 治 抹 茶   ベーシック

深い旨味、鮮やかな緑色、

すっきりとした甘み。

JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

product#000010

宇治抹茶 

高く評価されている最高級の

料理用抹茶。まろやかな甘みが特徴。

 JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

スーペリアルカリナリー(製菓・飲用)

product#000011

宇治抹茶 

軽やかさと濃厚さ、苦みと

甘さのバランスが絶妙。

JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

カフェカリナリー (製菓・飲用)

product#000012

宇治抹茶 

ラテ、焼き菓子など幅広く

使用可能。

JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

ベーシックカリナリー(製菓・飲用)

Organic オーガニック宇治抹茶 Conventional　宇治抹茶

T H E  P R O D U C T
京 都 宇 治 抹 茶 ラインナップ

※  認 証 は グ レ ー ド ・ ロ ッ ト に よ り 異 な り ま す 。 詳 細 は お 問 い 合 わ せ く だ さ い 。

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証

味の特徴

認証



 JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

 JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

産地

認証  JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

味の特徴

産地

認証  JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

味の特徴

 JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

産地

認証  JAS、ハラール、ヴィーガン、
グルテンフリー、ISO 22000

味の特徴

 JAS、ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

緑茶（宮崎産） 緑茶（宮崎産）

日 本 各 地 の 抹 茶 ラインナップ

product#00201

産地

認証

静岡抹茶

旨味と渋みのバランスが良い

セレモニアル

味の特徴

静岡

product#00203

静岡抹茶

釜の香ばしさと優しい甘味

ベーシック
静岡

product#00301

鹿児島抹茶

まろやかな旨味とコク

セレモニアル
鹿児島

product#000303

鹿児島抹茶

しっかりした旨味と深いコク

ベーシック
鹿児島

product#00401

八女抹茶

コクがあり、まろやかな味わい

八女

product#00701

三重抹茶

旨味が強く、後味がすっきり

三重

product#00801

産地

認証

ほうじ茶

香ばしく、すっきりとした後味。

プレミアム

味の特徴

宮崎

原材料

product#00202

静岡抹茶

豊かな旨味と程よい渋み

ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

プレミアム
静岡

product#000204

静岡抹茶

まろやかな旨味とコク

USDA Organic、JAS Organic
ハラール、ヴィーガン、
グルテンフリー、ISO 22000

オーガニック
静岡

product#000015

鹿児島抹茶

旨味と渋みの調和が良い

 ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

プレミアム
鹿児島

product#000304

鹿児島抹茶

バランスの取れた味わい

オーガニック
鹿児島

product#000601

宮崎抹茶

旨味と渋みのバランスが良い

 ハラール、ヴィーガン、
グルテンフリー、ISO 22000

宮崎

product#000501

熊本抹茶

すっきりとした渋みと旨味

 ハラール、ヴィーガン、
グルテンフリー、ISO 22000

熊本

product#000024

ほうじ茶

香ばしい香りとやさしい甘味

 ハラール、ヴィーガン、

グルテンフリー、ISO 22000

ベーシック
宮崎

※ 認 証 は グ レ ー ド ・ ロ ッ ト に よ り 異 な り ま す 。 詳 細 は お 問 い 合 わ せ く だ さ い 。

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

産地

認証

味の特徴

原材料

T H E  P R O D U C T

USDA Organic、JAS Organic
ハラール、ヴィーガン、
グルテンフリー、ISO 22000



袋・ポーチ型 / Pouch Type 缶・ティン / Tin Canisterスティックタイプ / Stick Type

S O L U T I O N S
抹茶から、体験まで。ワンストップでご提案します。

OEM・パッケージング対応

茶器・茶筅のご提案

計量不要。いつでもどこでも本格抹茶。 本物の抹茶を、あなたの毎日に。 ギフト仕様・ブランドロゴ印刷対応。

※ロット数・仕様・納期はご要望に応じてご相談いたします。

京焼・信楽など各産地の茶器。体験キット・ギフトセットに。 茶筅・茶杓・茶筒のセット提案。抹茶体験キットとして好評。

※ 茶器・茶筅の詳細カタログは別途ご用意しています。

抹茶碗・茶筅セット / Chawan & Chasen Set 茶道具セット / Tea Ceremony Set



03STEP

蒸し / Steam Process

摘んだ新芽をすぐに蒸し、酸化酵素の作用を止めます。
京都では、伝統的な蒸し機を使用。
熱が柔らかく均一に伝わり、葉の甘味旨味を最大限に引き出します。
この工程こそが、抹茶の鮮やかな緑と奥深い味わいを生む、
京都碾茶ならではの技術です。

04STEP

レンガ乾燥 / Brick Ki ln Drying

蒸した葉を揉まずに乾燥させ、碾茶にされるまで。
京都独自のレンガ乾燥炉が放つ柔らかな熱が、葉本来の香りを
そのまま残しながら水分をゆっくり丁寧に除去。
他の製法では出せない、
豊かな香りと奥行きのある味わいに仕上がります。

08STEP

厳選された碾茶を丁寧に粉砕。
なめらかでとろけるような舌ざわりと、
鮮やかな緑色・深いコクを持つ抹茶に仕上げます。

石白挽き/ Stone Mil l ing

1

覆い下栽培
Shading

5

選別
Sorting

6

篩分・合組
Blending

7

保管・熟成
Aging

4

乾燥
Drying

8

石白挽き
Stone Milling

茶摘み
Harvesting

2

蒸し
Steaming

3

O U R  P R O C E S S

39MATCHAの抹茶はすべて京都で加工。畑から石白まで、一貫した品質管理を行っています。

抹茶ができるまで ― 京都の技が生む、本物の味

★ 京都独自の工程：③ 蒸し ④ 乾燥 ⑧ 石白携き

39MATCHAでは、提携茶園・提携茶商を通じて下記認証対応商品のご提案が可能です。
認証の取得状況は商品・グレード・ロットにより異なります。

USDA Organic ハラール / Halal ヴィーガン / Vegan ISO 22000JAS (有機JAS) グルテンフリー / Gluten Free

※認証は原料供給元または製造委託先が取得しているものです。※対応可否は商品ごとに異なります。



3 9  M A T C H A

+81 45 594 9882

P R E M I U M  J A P A N E S E  M A T C H A  S U P P L I E R

info@39matcha.com

www.39matcha.com

39 Chuary Co., Ltd
1F, Udes Kohoku, 16-6 Chigasaki Chuo, Tsuzuki-ku,

Yokohama-shi, Kanagawa 224-0032, Japan


	WhatsApp
	WebSite
	39 MATCHA
	日本の当たり前を、世界の美しさへ

	MATCHA
	京都・宇治を中心に、鹿児島・三重・静岡・熊本 八女など日本を代表する産地の農家と直接連携。 その土地でしか生まれない香りと旨味を、 世界の食卓へ届けることを使命としています。 純国産茶葉100%使用
	3つの強み
	自社茶畑を持つ希少なサプライヤー
	茶農家ネットワークによる安定供給
	京都・宇治



	日本
	誇る
	銘茶産地　
	提携
	との
	鹿児島
	京都・宇治から宮崎まで。
	日本を代表する茶産地とのネットワーク
	39MATCHAは、 日本各地の名産地の茶農家と直接連携し、 それぞれの土地が育む香り・旨味・個性を最大限に引き出した 高品質な抹茶をお届けしています。

	産地の個性を、品質と信頼に変えて、世界へ
	日本の銘茶を、誇りをもって、世界の未来へ


	THE PRODUCT
	京都宇治抹茶
	ラインナップ
	宇治抹茶
	セレモニアル
	オーガニック
	宇治抹茶
	セレモニアル
	宇治抹茶
	オーガニック
	宇治抹茶
	プレミアム
	プレミアム
	オーガニック
	宇治抹茶
	宇治抹茶
	ベーシック
	ベーシック
	オーガニック
	宇治抹茶
	スーペリアルカリナリー

	宇治抹茶
	オーガニック
	宇治抹茶
	宇治抹茶
	オーガニック
	ベーシックカリナリー
	ベーシックカリナリー
	認証
	認証

	緑茶（宮崎産）

	OEM・パッケージング対応
	スティックタイプ / Stick Type
	袋・ポーチ型 / Pouch Type
	缶・ティン / Tin Canister
	本物の抹茶を、あなたの毎日に。
	茶器・茶筅のご提案
	蒸し
	乾燥
	石白挽き

	STEP
	STEP
	STEP


	39 MATCHA
	info@39matcha.com
	www.39matcha.com
	+81 45 594 9882


